
○調理用具・食材について○	 	 

・ 持参していただく用具・・・ 

 

 

                             ※上記以外のものは一通りそろっています。 

・貸し出し調理用具については、使用前に水洗いをお願いします。 

 

・まな板は、木     製・・・肉 類 

      プラスチック製・・・野菜類 

 

・ 食器（生もの等）の保管は冷蔵庫をご利用ください。 

・ 食器は十分に洗って、よく乾かしてから元に戻してください。 

・使用後のテーブルはキレイに拭いてください。 

・テーブルの上に鍋等を置く場合、鍋敷きを使ってください。 

○たき火・プロパンガス等について○	 	 

・薪は一束４００円で用意しています。木炭はご持参ください。 

     ※薪の節約･･･調理準備をしてから火起ししてください。 

 

・たき火の薪や炭はできるだけ燃やし尽くしてください。 

・炭の処理は完全に消火してから、炭捨て場（倉庫横）に捨ててください。 

 

・プロパンガスは使用量に応じて料金をお支払いください。（０．１㎥＝５０円） 

・特に風の強い場合など、火の管理を十分にしてご利用ください。 

 

 
○ゴミの処理について○	 	 

・ゴミは全てお持ち帰りください。（生ゴミ含む） 

※ 遠方であるとか、公共交通機関を利用している等、持ち帰りが難しい場合はご相談 

ください。 

・食堂で斡旋した食材のゴミはこちらで処分します。 

 

○その他○	 	 

・包丁、火気、食中毒に十分注意し、安全確保をよろしくお願いします。 

野外炊事場のご利用にあたってのお願い	 	 

 

あみ・木炭・マッチ・スポンジ・たわし・洗剤・布巾・ゴミ袋 

 

で使い分けてください。 


